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1. Obiective de baza 

- Obtinerea unui aliment functional prin imbunatatirea unor linii metabolice la ciuperca 
Pleurotus utilizand complecsi glucidici ai borului; 

- Realizarea unui sistem automat pentru monitorizarea si comanda microclimatului in 
cultura de ciuperci; 

- Proiect de linie tehnologica pentru prelucrarea si conservarea alimentului functional 
- Manual HACCP pentru linia tehnologica de prelucrare si conservare a alimentului 

functional 
2.Obiective derivate :  
             -  Constituirea unei echipe pluridisciplinare ( biochimisti, agronomi, horticultori,  medici, 
automatisti ,managementul calitatii)  capabila sa abordeze teme din domeniul „alimentatie , 
sanatate si buna stare”  pe care sa le rezolve  complex,complet pana la aplicarea industriala. 
              - Realizarea unei Retele tehnologice, prin procurarea si realizarea de apratura si 
instalatii de inalta perfomanta in vederea integrarii in Platformele tehnologice PT 19 si PT 3 
3.Probleme propuse pentru rezolvare 

- imbunatatirea  valorii alimentare si terapeutice a ciupercilor Pleurotus 
- stabilirea celor mai adecvate biotehnologii de cultura; 
- optimizarea componentelor functionale,biologic active; 
- validarea prin experiment pe biobaza a proprietatilor nutritionale ale ciupercii 

Pleurotus- aliment functional; 
- elaborarea unui model  matematic pentru  studiul microclimatului şi a unui model 

numeric pentru studiul influentei  evenimentelor discrete asupra microclimatului; 
- pregatirea exploatarii industriale a culturii de ciuperci- aliment functional prin: 

o conceperea ,realizare si omologarea unui sistem computerizat pentru 
monitorizarea si automatizarea proceselor specifice din cadrul unei culturi de 
ciuperci – aliment functional; 

o proiectarea unei linii tehnologice destinate prelucrarii si conservarii 
ciupercilor- aliment functional; 

o elaborarea Manualului HACCP pentru linia tehnologica tip. 
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